
BRE A D & SPRE A DS

FOR T HE TA BLE

T HE HUN T

PAS TA FROM T HE SE A

FIRS T BIT E S

PA R K E R H O U S E R O L L S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1  1
tri o  o f  b u t te r

W HIPPE D L A B NE H . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10
ve rd e c h i l i  c ru n c h ,  s o u rd o ug h

H A Z E L N U T R O M E S C O. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10
ro a s te d h aze l n u t s ,  c ri s p y s h a l l o t s ,  c h i l i  o i l ,  s o u rd o ug h

C H I C K E N L I V E R M O U S S E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
ve rj u s g e l é e ,  b ro w n b u t te r  c ru m b l e ,  s o u rd o ug h

TUNA TARTAR & BONE MARROW . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25
s o u rd o ug h ,  c a p e rs ,  o l i ve o i l ,  b l a c k ga rl i c  p u ré e

CA E S A R S A L A D. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18
b a b y g e m l e t tu c e ,  ga rl i c  h e rb c ro s t i n i ,  p a rm e s a n ,
c a e s a r d re s s i ng

NDUJA PRAWNS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27
c h a rre d o n i o n ,  fri e d ga rl i c ,  m i n t ,  n d u ja b u t te r, 
g ri l l e d s o u rd o ug h

SHRIMP & MUSSEL SPAGHE T TI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 4
m u s s e l s ,  s h ri m p,  c a l a b ri a n c h i l i ,
to m a to b u t te r,  r i c o t ta s a l a ta

M U S H R O O M & R I C O T TA AG N O L O T T I . . . . . . . . . . . . . . . . 3 7
w i l d m u s h ro o m , p a rm s a n ,  tru f f l e  j u s 

MISO SEA BASS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 1
f l o a t i ng veg e ta b l e s ,  s h ri m p w o n to n ,  d a s h i  c o n s o m m é

G R IL L E D S N A PPE R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 7
fo r  t w o |  fre s h h e rb s ,  s e s a m e l e ave s ,  fri e d ga rl i c , 
v i e tn a m e s e vi n ag re t te

L O B S T E R C U R RY S O U P. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16
p a n a ng s t y l e c u rr y,  p o a c h e d l o b s te r,  tru f f l e  c avi a r

LOBSTER BITES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23
s h ri m p,  m a i n e l o b s te r,  b ri o c h e ,  h e rb a i o l i ,  fre s h h e rb s

HUNTRESS OYSTERS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1 3
3 o y s te rs ,  c h e f ’s  s e l e c t i o n o f  a c c o m p a n i m e n t s

WAGYU S T E A K P U F F S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
s w e e t o n i o n ja m , c rè m e fra î c h e ,  c a ra m e l ize d l e m o n

LUMI YELLOW TAIL SERRANO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24
p i c kl e d fre s n o ,  g i ng e r s o y,  s e rra n o

BRUSSEL SPROUTS SALAD . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
s h ave d b ru s s e l s s p ro u t s ,  a p p l e s ,  p i c kl e d m u s ta rd s e e d s , 
ag e d w h i te b a l s a m i c vi n a ig re t te

BEEF CARPACCIO TOSTADA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20
ro a s te d ga rl i c ,  th i n l y  s l i c e d f i l e t ,  p e c o ri n o ,  ra d i s h , 
p i c kl e d h a b a n e ro s

Executi ve C h ef C h r i s  Hutchison

Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may increase your risk of food-borne illness. A 20% service  charge will  be 
applied to all parties  of  6 or more. The entire service charge goes to the team members providing you service today and not to management

N E W YO R K S T R IP. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6 4
1 2 o z 1 8 5 5 w e t ag e d ,  h e rb s a l a d ,
s a u c e ro b e r t

RIBE YE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 9
14 o z c re e ks to n e fa rm s ,  c h a rre d o n i o n , 
c h i m i c h u rri

WAGYU NEW YORK STRIP . . . . . . .13 5
1 2 o z b l a c k o p a l  m b 8-9,
a u s tra l i a n w agy u

PORTERHOUSE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1 58
A l l e n b ro th e r c h e f s ,  s e r ve d w i th
c h e f ' s  s e l e c t i o n o f  s i d e s 

3 5 DAYS D RY AG E D 
T O M A H AW K . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5.50/oz
i n-h o u s e d r y ag e d C re e ks to n e Fa rm s , 
s e r ve d w i th c h e f ’s  s e l e c t i o n o f  s i d e s

THE CHEESEBURGER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25
h o u s e b l e n d ,  ag e d c o m té ,  c a ra m e l ize d 
o n i o n s ,  p o r t  w i n e d e m i-g l a c e

CITRUS HALF CHICKEN . . . . . . . . . . . . . .. 42
c a l i fo rn i a m a r y ’s  c h i c ke n ,  g re e n 
h a ri s s a ,  h e rb & ra d i s h s a l a d

BACON CHOP . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 44
o reg o n fo re s t  ra i s e d p o rk , re d m o j o ,
c h i l i  th re a d s ,  c h i ve s

BAVE T TE FRITES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 4
8 o z g ra s s fe d a u s tra l i a n b e e f,  s h o e s tri ng 
fri e s ,  h e rb s a l a d ,  s a u c e ro b e r t

LAMB CHOPS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..5 2
ro a s te d ga rl i c ,  m i n t ,  yog u r t , 
m a ri n a te d c u c u m b e rs

FILE T & BONE MARROW . . . . . . . . . . . .. 64
ro a s te d b o n e m a rro w,  p o r t  w i n e
d e m i-g l a c e ,  h e rb s a l a d

S ID E S

E N H A N C E M E N T S

CHEESY POTATOES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1 6

+ 3 G R I L L E D S H R I M P. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 9

TA S T I N G M E N U . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 29

MASHED POTATOES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 6

D U N G E N E S S C R A B . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20

BRAISED GREENS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 6

R O A S T E D B O N E M A R R O W. . . . . . . . . . . 2 0

ROASTED SQUASH . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 6

C AV I A R B U M P. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 35
T R U F F L E B U T T E R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6
B O N E M A R R O W B U T T E R . . . . . . . . . . . . . . . 6

A n i n d u lg e n t ,  m u l t i  c o u r s e 
e x p e ri e n c e s h o w c a s i ng t h e
b e s t  o f  H u n t re s s



COCK TA IL S

ZERO PROOF

PA N DA N U K A M U I . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26
e l i ja h c ra ig rm d p ri va te s i ng l e b a rre l  b o u rb o n ,  b l e n d e d 
ja p a n e s e w h i s k y,  p a n d a n ,  m a kru t  l i m e ,  l e m o n ,  c l a ri f i e d 
w i th g e n m a i c h a d rag o n c ri s p m i l k  te a

T H E H U N T R E S S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 39
kn o b c re e k rm d p ri va te b a rre l  s e l e c t  r ye ,
ku roza to b l a c k s uga r,  s h i s o t i n c tu re

E M B E R E D. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 21
p a tro n R M D p ri va te b a rre l  re p o s a d o ,  a p e ri t i vo ,
s p i c y h i b i s c u s ,  l i m e ,  g ra p e fru i t ,  taj i n ri m

T HE R E M E DY. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25
b l e n d e d s c o tc h i n fu s e d w i th b e e s w ax ,  g i ng e r,
l e m o n p e e l ,  c h r y s a n th e m u m

H A Z E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19
b o u rb o n ,  m ezc a l ,  o rg e a t ,  c h i p o tl e p i n e a p p l e ,  l i m e
egg w h i te vega n a l te rn a t i ve ava i l a b l e

S U N T O RY T O K I  H I G H B A L L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 7
s u n to r y to ki  w h i s k y,  e f fe r ve s c e n c e ,  l e m o n t w i s t

D OW N & D IR T Y. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1 7
m a r ti n i  w i th c h o i c e o f  vo d ka o r  g i n ,  a c c o m p a n i e d
b y o u r s ig n a tu re o l i ve b ri n e c o c k ta i l  a i r

W IN T E R S O L S T I C E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 7
p e a c h vo d ka ,  y uzu s a ke ,  c u ra c a o ,  g i ng e r,  c i tru s , 
e f fe r ve s c e n c e

BY L A N D & S E A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18
g i n ,  c o c o n u t ru m , e l d e r f l o w e r,  a c c o m p a n i e d w i th 
c o c o n u t fo a m , tru f f l e  s n o w,  d i l l  a n d l i m e ze s t

FA R F R O M T H E T R E E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 1
vo d ka ,  a p p l e p i e l i q u e u r,  c o f fe e l i q u e u r,  c o l d b re w, 
s p i c e d a p p l e c re m a

L AS T C IN D E R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13
h i b i s c u s ,  s p i c y h i b i s c u s ,  l i m e ,  g ra p e fru i t ,
l e m o n-l i m e s o d a

E ASY PR E Y. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14
p a n d a n ,  m a kru t  l i m e ,  c o c o n u t ,  l i m e ,
e vi a n s p a rkl i ng w a te r

L AV E N D E R R E F R E S H E R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14
l ave n d e r,  va n i l l a ,  m i n t ,  l e m o n ,
e vi a n s p a rkl i ng w a te r

WINE BEER
B U B B L E S
A L B E R T B I C H O T B R U T. . . . . . . . . . . . . . . . 2 0
s p a rkl i ng ro s é -  b o u rg og n e ,  fra n c e

G . H .  M U M M G R A N D
C O R D O N B R U T. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .26
c h a m p ag n e nv -  c h a m p ag n e ,  fra n c e

D R A F T S
S T E L L A A R T O I S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9
b e lg i a n p i l s n e r 5 %

E S T R E L L A J A L I S C O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
m e x i c a n p i l s n e r 4 . 5 %

M I C H E L O B U LT R A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
p a l e l ag e r 4 . 2 %

B A L L A S T P O I N T S C U L P I N
C A L I F O R N I A A M B E R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 1
a m b e r a l e 5 . 5 %

B A L L A S T P O I N T
G R A P E F R U I T S C U L P I N . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1 2
i p a 7 %

S T.  B E R N A R D U S
T O K YO W I T. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1 3
b e lg i a n w h e a t a l e 6 %

B O T T L E S & CA N S
S T O N E B U E N AV E Z A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
m e x i c a n l ag e r 4 . 7 %

B U D L I G H T. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
l ag e r 4 . 2 %

J U N E S H I N E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
h a rd k o m b u c h a 6 %

C O R O N A D O B R E W I N G 
W E E K E N D V I B E S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
i p a 6 . 8 %

E N E G R E N S C H O N E R TA G . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
h e f e w e i z e n 5 %

S E C R E T S A FA R I . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8
s a n d i e g o p a l e a l e 5 %

B A L L A S T P O I N T S C U L P I N . . . . . . . . . . . . . . . 9
ro t a t i n g f l a v o r s 7 %

M I C H E L O B Z E R O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
n o n -a l c o h o l i c b e e r

R E D B U L L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6
o rig i n a l ,  s u g a r-f re e ,  re d ,  y e l l o w

W HI T E S
T H E FA B L E I S T 0 5 3 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1 4
s a u vig n o n b l a n c -  c a l i fo rn i a

F E R N A N D O PI G H IN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 4
p i n o t  g rig i o -  fri u l i  g rave d . o . c . , i ta l y

CAV E D E L U G N Y
L E S C H A R M E S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1 7
c h a rd o n n ay -  b u rg u n d y,  fra n c e

L A R O C H E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
s a u vig n o n b l a n c -  l a ng u e d o c ,  fra n c e

L U M IN U S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22
c h a rd o n n ay -  o a k kn o l l ,  n a p a ,  c a

R O S É
B IE L E R PE R E & F IL S
R O S E C U B E E S A B IN E . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15
ro s é -  p ro ve n c e ,  fra n c e

A LL DAY H A PPY HOUR!
B A R S P E C I A L S S E R V E D A L L D AY,  E V E R Y D AY.

CUR AT ED WHISK E Y FLIGH T
R A R E P O U R S , E X P E R T LY C H O S E N .

R E D
T H E H U N T R E S S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
c a b e rn e t  s a u vig n o n -  p a s o ro b l e s ,  c a

F IN CA D EC E R O. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 7
m a l b e c -  m e n d oza ,  a rg e n ti n a

CAS T E L L O D I  VO L PA I A . . . . . . . . . . . . . . . . 1 7
s a ng i o ve s e -  c h i a n ti  c l a s s i c o d . o . c .g . , 
i ta l y

N A PA C E L L A R S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 2
c a b e rn e t  s a u vig n o n -  n a p a ,  c a

S A N F O R D. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 5
p i n o t  n o i r  -  s ta .  ri ta  h i l l s ,  c a

DAO U. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 7
“re s e r ve ”  c a b e rn e t  s a u vig n o n - 
p a s o ro b l e s ,  c a

C O R AV IN S E L EC T I O N S
S ILV E R OA K . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 2
c a b e rn e t  s a u vig n o n -  n a p a ,  c a

CAY M U S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 45
c a b e rn e t  s a u vig n o n -  n a p a ,  c a

T I G N A N E L L O
BY M A R C H E S I A N T IN O R I . . . . . . . . . . . 55
tu s c a n b l e n d -  tu s c a n y,  i ta l y

OV E R T U R E BY O P U S O N E . . . . . . . . . . 62
re d b l e n d -  n a p a ,  c a

O P U S O N E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 97
re d b l e n d -  n a p a ,  c a


